
北海道オーガニック牛のハンバーガー
（グリルポテト付き）

¥1,950

オーガニックミネストローネ オーガニック３種のきのこ
ポタージュ（HOT/ICED）

オーガニックかぼちゃポタージュ
（HOT/ICED） 

オーガニックベジカレーと
有機野菜のグリル ¥1,950

無添加 ハーブチキングリルのレモンカレー
¥1,600

北海道オーガニック牛のハンバーガー
 （グリルポテト付き）　大豆パティに変更可能 ……………¥1,950
オーガニックベジカレーと有機野菜のグリル ……¥1,950
無添加 ハーブチキングリルのレモンカレー ……¥1,600

オーガニックミネストローネ  ………………………¥750
オーガニック３種のきのこポタージュ（HOT/ICED） ¥750
オーガニックかぼちゃポタージュ（HOT/ICED） ……¥750

モーニングメニュー（10:00～11：00）はカウンターPOPをご覧ください。

※季節によって
野菜が変わります。

※アレルギー表示について：特定原材料８品目のみ記載しております。
※写真はイメージです。

乳 小麦 落花生 えび そば卵 乳成分不使用

ORGANIC FOOD

ORGANIC SOUP

11:00 17:00M E N U
LUNCH & TEATIME



北海道生乳ソフトクリームあんみつ
¥850

天空の抹茶あずきソフトクリームパフェ
¥1,300

天空の
ほうじ茶シェイク
¥900

天空の
抹茶シェイク
¥900

桜山マリトッツォ
（レモン） ¥650

北海道生乳桜山ソフトクリーム
（グルテンフリークッキー付き）
¥700

手作りチーズケーキプレート
¥900

トマトモッツァレラ
ピッツァ ¥1,800

生ハムとルッコラの
チーズピッツァ
   ¥1,950

オーガニック全粒粉生地
十津川きのこの
バジルチーズピッツァ　
¥1,950

桜山マリトッツォ
（あんこ）¥650

トマトモッツァレラピッツァ ………¥1,800
生ハムとルッコラのチーズピッツァ

……………………………  ¥1,950
オーガニック全粒粉生地
 十津川きのこのバジルチーズピッツァ
  …¥1,950

北海道生乳桜山ソフトクリーム ……………………¥700
北海道生乳桜山ソフトクリーム（ミニ） ……………¥500
桜山マリトッツォ（レモン or あんこ） ……………¥650
手作りチーズケーキプレート …………………………¥900

天空の抹茶あずきソフトクリームパフェ ¥1,300
天空の抹茶シェイク ……………………¥900
　＋200円で桜クッキートッピング

天空のほうじシェイク …………………¥900
　＋200円で桜クッキートッピング

手作りシュークリームプレート ………¥850
）プッイホ＆ドータスカ ro こんあ（ 

  テイクアウト単品 ¥500
北海道生乳ソフトクリームあんみつ …¥850

お店で焼きたて！

PIZZA

SWEETS

抹茶MATCHA

グルテンクッキーの
桜はビーツで、
葉っぱは抹茶で
着色しています



カフェラテ（HOT） ……………………………¥650
アイスカフェラテ ……………………………¥750
ストレートティー（HOT/ICED） ………………¥600
天空茶園のお煎茶（HOT/ICED）  ……………¥600
天空茶園のほうじ茶（HOT/ICED） …………¥600
天空茶園の抹茶グリーンティー（HOT/ICED） ¥600
フラワリーマスカットティー（HOT/ICED） …¥650
ストロベリー＆ローズティー（HOT/ICED） …¥650
抹茶ラテ（HOT） ………………………………¥650
アイス抹茶ラテ………………………………¥750
自家製レモネードソーダ ……………………¥650
糀とスパイスの無添加クラフトコーラ ……¥650
薄井農園さんの無添加りんごジュース ……¥650
湘南ゴールドフローズン ……………………¥850

オーガニックコーヒー（HOT/ICED）　……………¥600
シモタファームさんのオーガニックハーブティー ¥650
オーガニックトロピカルフローズン ……………¥850
　（有機果実：りんご・桃・オレンジ・アプリコット・みかん・レモン）

ベリー糀スムージー（自然農法の米糀使用） 　……¥900
有機にんじんジュース  …………………………¥700

糀とスパイスの無添加
クラフトコーラ ¥650

ストレートティー（ICED） 
¥600

ベリー糀スムージー 
¥900

ヒューガルデン ホワイト …………………………¥650
ヒューガルデン ロゼ ………………………………¥650
ヒューガルデン ゼロ ノンアルコール ホワイト
　ビールテイスト …………………………………¥500

湘南ゴールドフローズン
¥850

自家製レモネードソーダ 
¥650

天空茶園の
グリーンティー（ICED） 
¥600

オーガニックコーヒー
（HOT）  ¥600

オーガニックコーヒー
（ICED）  ¥600

アイスカフェラテ
¥750

薄井農園さんの
無添加りんごジュース
¥650

オーガニックトロピカル
フローズン
¥850

※アレルギー表示について：特定原材料８品目のみ記載しております。
※写真はイメージです。乳 小麦 落花生 卵

DR INK

ORGANIC
DRINK

ALCOHOL



Lunch Set

Weekday Menu
平日限定メニュー
桜山ランチセット

毎日お店で焼いている手作りカレーパンとオーガニック牛のポルペッティーネが
ランチセットで登場♪ 有機野菜サラダやオーガニックスープとご一緒にどうぞ♡

北海道オーガニック牛の
ポルペッティーネランチセット ¥1,950 （税込）
●ポルペッティーネ
●黒米玄米
●ポテトデリ
●有機野菜サラダ
●スープ
●コーヒー or 紅茶（HOT／ICED）

パティシエ手作り
カレーパン ランチセット　¥1,600 （税込）
●胚芽使用焼きカレーパン
●十津川きのこデリ
●有機野菜サラダ
●スープ
●コーヒーor紅茶（HOT／ICED）
※カレーパンをパニーニに変更できます。

北海道生乳ミニソフトクリームが付きます。デザートにどうぞ！＋500円
で



＋200円
で

黒米玄米→パニーニ

変更できます♡グヤーシュスープランチ　
¥2,000（（税込）

●グヤーシュスープ
●有機野菜のサラダ
●雑穀黒米ごはん
●コーヒー（HOT／ICED) or 紅茶（HOT／ICED)

北海道生乳ミニソフトクリームが付きます。デザートにどうぞ！＋500円
で

ご予約はこちらから

ボリューム重視の方に！
キッシュ→オーガニックカルツォーネ
に変更できます。

ハンガリー大統領府元シェフ監修

アンチエージングなパプリカの煮込みスープ

パプリカの粉で煮込むスープには、ビタミンC、
ビタミンE、β-カロテンなどの抗酸化作用を持つ
栄養素が豊富。免疫力向上、肌の健康維持、老化
防止、血行促進、生活習慣病の予防に役立つ
嬉しいスープ。美容に嬉しいランチです！

パプリカとタマネギを牛肉、ジャガイモ、
にんじんのゴロゴロ根菜で煮込むスープ。

平日限定！
ご予約も承ります。 桜山オーガニックキッシュかごランチ

¥2,950（（税込）

●オーガニックキッシュ(日替り)
●北海道オーガニック牛のポルペッティーネ きのこグリル添え
●オーガニック焼きチーズきのこリゾット
●有機野菜のサラダ
●スープ
●コーヒー（HOT／ICED) or 紅茶（HOT／ICED)



S T R A W B E R R Y

いちごとソフトクリームのパフェ

¥1,500

P A R F A I T



S T R A W B E R R Y

手作りシュークリームプレート(いちご）

¥900

C R E A M  P U F F



C R E A M  P U F F S T R A W B E R R Y

桜山マリトッツォ（いちご）

¥700

M A R I T O Z Z O



H O J I C H A
L A T T E

ほうじ茶ラテ
HOT ¥650
ICED ¥750



H O J I C H A
P A R F A I T

秋のソフトクリーム
ほうじ茶パフェ 

¥1,400
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